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ПРЕДГОВОР 

Предлаганото издание представлява продължение на речни-

ковия комплекс „Хотел и ресторант”. Замислено е като компила-

тивен справочник, който включва речник и разговорник. Пособи-

ето е предназначено за студенти от специалност „Туризъм” в ко-

лежите и университетите, за професионалисти, за всички, които 

желаят да усвоят руски език в сферата на ресторантьорството. 

Целта му е максимално да бъдат облекчени обучаващите се в 

усвояването на характерна специализирана лексика, професио-

нални термини и изрази, които допринасят за повишаване на ка-

чеството на обслужване; да им предложи най-употребяваните 

лексико-семантични модели, синтактични структури, които ще 

улеснят комуникационния процес на руски език в сферата на ту-

ризма. 

В структурно отношение наръчникът съдържа руско-бъл-

гарски речник, руско-български разговорник и българско-руски 

речник на термините и основната лексика. 

Лексикалните единици в руско-българския речник и разго-

ворника са представени в 9 основни теми, което позволява сис-

тематизирано да се усвоява литературният език, разговорната и 

специализирана туристическа лексика. Разговорникът съдържа 

раздели, съответстващи на ситуации, в които попадат гостите на 

ресторанта. На азбучен принцип са представени туристическите 

термини и основната лексика в българско-руския речник. Освен 

стандартните изрази, характерни за типичните ситуации, са пред-

ставени и фрази, които отразяват различните нюанси на общува-

нето между персонала на ресторанта и неговите гости. 

Глаголите и глаголно-именните синтактични структури, 

устойчивите словосъчетания визуално са отделени от останалите 

лексикални единици, което позволява тяхното по-компактно 

представяне, както и по-целенасоченото им усвояване. 

Авторът желае успех на всеки, който желае да обогати и 

разшири своите знания по руски език в сферата на туристичес-

кото обслужване, и искрено се надява, че за това ще спомогне и 

предлаганият речник. 

М. Тодорова 
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