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I. А Н О Т А Ц И Я 

 

Дисциплината формира специализирани познания за двете основни туристичес-

ки дейности- хотелиерство и ресторантьорство , както от теоретична гледна точка, 

така и от приложна. Разглеждат се същността и особеностите на хотелиерството и 

ресторантьорството в системата на туризма и при взаимодействието с околната сре-

да. Изследват се структурата, комерсиализацията и съвременните тенденции в хоте-

лиерския, респективно ресторантьорския продукт и търсене.Анализира се суперст-

руктурата на двете дейности, класификацията, категоризацията и основните видове 

заведения за пребиваване и хранене. Изтъкват се особеностите в устройството, обо-

рудването и обзавеждането на хотелиерските и ресторантьорските обекти. Студен-

тите се запознават с характеристиките, представителите и съвременните изменения 

в двата основни типа хотелиерски и ресторантьорски вериги – интегрираните и 

маркетинговите консорциуми. Специално внимание се отделя на икономическите 

аспекти на разглежданите дейности. 

 

I I .  Т Е М А Т И Ч Н О  С Ъ Д Ъ Р Ж А Н И Е  

 

 

No

. 

по 

ре

д 

 НАИМЕНОВАНИЕ НА ТЕМИТЕ И ПОДТЕМИТЕ 

БРОЙ ЧАСОВЕ 

Л СЗ  

ТЕМА 1. Същност и особености на хотелиерството 3     3  

1.1 Дефиниране на понятието хотелиерство 1 1  

1.2 Особености на хотелиерството 1 2  

1.3 История на хотелиерството 1   

 

ТЕМА 2. Същност и особености на ресторантьорството  

 

3           

 

     3 

 

2.1 Понятие за ресторантьорство 1 1  

2.2 Особености на ресторантьорството в туризма 1 2  

2.3 История на ресторантьорството 1   

 

ТЕМА 3. Хотелиерско търсене и хотелиерски продукт 

 

2 

 

 

2 

 

3.1 Характеристика на хотелиерското търсене 1 1  

3.2 Структура и комерсиализация на хотелиерския продукт 1 1  

 

ТЕМА 4. Ресторантьорско търсене и ресторантьорски про-

дукт 

 

3 

 

3 

 

4.1 Характеристика на ресторантьорското търсене 1 2  

4.2 
Структура и комерсиализация на ресторантьорския про-

дукт 
1 1  

4.3 Съвременни тенденции в гастрономията 1   



 2 

 

ТЕМА 5. Суперструктура на хотелиерството  

 

3 

 

 

3 

 

5.1 Същност и особености 1   

5.2 Класификация на заведенията за пребиваване 1 1  

5.3 Категоризация на заведенията за пребиваване 1 2  

 

ТЕМА 6. Суперструктура на ресторантьорството 

 

3 

 

3 

 

6.1 Същност и особености 1   

6.2 Класификация на заведенията за хранене 1 1  

6.3 Категоризация на заведенията за хранене 1 2  

 

ТЕМА 7. Основни видове заведения за пребиваване 

 

2 

 

 

2 

 

7.1 Хотели и мотели 1 1  

7.2 Къмпинги и ваканционни селища 1 1  

 

ТЕМА 8.Основни видове заведения за хранене 

 

3 

 

3 

 

8.1 Заведения на класическото ресторантьорство 1 1  

8.2 Тематични заведения 1 1  

8.3 Заведения за бързо хранене 1 1  

ТЕМА 9. Устройство и оборудване на заведенията за пре-

биваване 
2     2  

9.1 Устройство на заведенията за пребиваване 1 1  

9.2 Оборудване на заведенията за пребиваване 1 1  

 

ТЕМА10.Устройство и оборудване на завeденията за хране-

не  

 

2           

 

2 

    

 

10.1 Устройство на заведенията за хранене 1 1  

10.2 Оборудване на заведенията за хранене 1 1  

 

ТЕМА 11.Хотелиерски и ресторантьорски вериги 

 

2 

 

 

2 

 

11.1 Същност и основни видове в хотелиерството 1 1  

11.2 Същност и основни видове в ресторантьорството 1 1  

 

ТЕМА 12. Икономически аспекти на хотелиерството и рес-

торантьорството 

 

2 

 

2 

 

12.1 Структура на оборота и разходите 1 1  

12.2 Ценообразуване и ефективност 1 1  
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III. ФОРМИ ЗА КОНТРОЛ 

 

 

№ 

по ред 
ВИД И ФОРМА НА КОНТРОЛА БРОЙ В 

СЕМЕСТЪРА 
ИАЗ ч. 

1 Семестриален (текущ) контрол   

1.1 Тест  1 15 

1.2 Курсова работа по предварително зададена тема 1 30 

Общо за семестриален контрол: 2 45 

2 Сесиен (краен) контрол   

2.1 Текуща оценка 1 45 

 Общо за сесиен контрол: 1 45 

Общо за всички форми на контрол: 3 90 
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